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[bookmark: _Toc126222265][bookmark: _Toc1357930011]Program Skole-NM 2026
Se Håndboka: Arrangørhåndbok for Skole-NM

Arrangørskole: (Skriv inn arrangørskole her)
Adresse: (adressen til skolen)
Dato: (dato for arrangementet)
[bookmark: _Toc1264084537]Fag: [Navn på fag det er konkurranse i]
Hoved kontaktperson: (Navn, e-post, telefon)





Bilde fra skolen

[bookmark: _Toc126222266][bookmark: _Toc2116273781]Innhold
Om (sett in navn på arrangørskolen)	1
Hilsen fra (sett inn navn)	1
Praktisk informasjon	1
Programoversikt	1
Introduksjon av dommere	2
Deltagere skole-NM	2
Program for ledsagere (ønskelig)	3
Samarbeidspartere/sponsorer?	3
Annen praktisk informasjon til deltagere og ledsagere	3
Huskeliste	3

[image: ]

[bookmark: _Toc1273300388]Om (sett in navn på arrangørskolen) 
(En kort og presis tekst (maks ½ side) som presenterer arrangørskolen, linjetilbud og eventuell erfaring med konkurranser. Den skal gi deltakerne og ledsagere et godt inntrykk av hvor de kommer, og kan gjerne ledsages av ett bilde. Total lengde maks 1 side)
[bookmark: _Toc126222268][bookmark: _Toc1134941870][bookmark: _Toc454859626]Hilsen fra (sett inn navn) 
(Legg gjerne inn en kort hilsen fra rektor og/eller ordfører. Hilsenen skal ønske deltakerne velkommen, løfte frem fagene og betydningen av yrkeskonkurranser. Den bør være maks 1 side og kan inneholde bilde og tittel. Hilsener kan også gis på vegne av fylkeskommunen.)
Eksempel:
[image: ]

[bookmark: _Toc2044696946]Praktisk informasjon
Dette kapittelet skal gi en fullstendig oversikt over alt deltakerne, ledsagere og besøkende trenger å vite for å finne frem og være godt forberedt. Vær detaljert og konkret. Husk at mange er ukjente med stedet og setter pris på nøyaktig informasjon. Dette kapittelet bør inneholde alt om logistikk, oppmøte, kart, parkering, overnatting og spesielle hensyn.
· Adresse: [Skolens fulle adresse, inkludert postnummer og by]
· Kart: Legg inn oversiktskart med tydelig markerte punkter:
· Konkurranselokaler (romnummer, bygg)
· Registreringspunkt ved ankomst
· Spisesteder/kantine
· Garderober og toaletter
· Informasjonspunkt (hvis aktuelt)
· Transport og parkering:
· Beskrivelse av reisevei fra nærmeste togstasjon, flyplass eller bussholdeplass
· Parkeringsplasser: antall, HC-plasser, elbillading, plass for minibusser eller trailere
· Overnatting:
· Navn og adresse til overnattingssted
· Tidspunkt for innsjekk og utsjekk
· Hvordan deltakere kommer seg til/fra overnatting (gangavstand, transport, felles opplegg)
· Spesielle behov og tilrettelegging:
· Informasjon om allergier, matpreferanser, behov for tolk eller andre hensyn
· HC-tilgang på skole og overnatting
· Registrering og oppmøte:
· Tid og sted for registrering (f.eks. “Ved hovedinngang kl. 09:00”)
· Hva deltakere må ha med (navneskilt, oppgave, dokumentasjon etc.)
· Kontakt for praktiske spørsmål:
· Navn, telefonnummer og e-post til ansvarlig person eller informasjonspunkt
· Seremonier:
· Tid og sted for åpnings- og avslutningsseremoni
· Hvem som holder tale, deler ut premier og leser opp navn
· Evt. kulturelle innslag
· Om edsavleggelse, når og hvor.
[bookmark: _Toc126222270][bookmark: _Toc591172847][bookmark: _Toc739262377]Programoversikt
Dette kapittelet skal vise hele tidslinjen for arrangementet i tabellform. Vær presis med klokkeslett, sted og hvem aktiviteten gjelder for. Husk å inkludere åpningsseremoni med edsavleggelse, konkurransetider, måltider, bankett, premieutdeling og avslutningsseremoni. Dersom det skal være streaming eller presse til stede, angi dette. skal vise hele tidslinjen for arrangementet i tabellform. Vær presis med klokkeslett, sted og hvem aktiviteten gjelder for. Husk å inkludere åpningsseremoni med edsavleggelse, konkurransetider, bankett, premieutdeling og avslutningsseremoni. Dersom det skal være streaming eller presse til stede, angi dette)

Eksempel:
	Dato
	Tid
	Aktivitet
	Sted
	For hvem

	23. april
	09:00
	Registrering
	Ved hovedinngang Tangen VGS
	Alle

	23. april
	10:00
	Åpningsseremoni
	Auditorium
	Alle

	23. april
	10:45
	Oppgavegjennomgang og lokalefordeling
	Konkurranselokaler (se kart)
	Deltakere

	23. april
	11:30
	Individuell forberedelse
	Konkurranselokaler (se kart)

	Deltakere

	23. april
	13:00
	Enkel lunsj
	Konkurranselokaler (se kart)

	Deltakere

	23. april
	18:00
	Felles bankett
	Skolens kantine
	Alle

	24. april
	07:00
	Frokost og utsjekk
	Overnattingssted
	Alle

	24. april
	08:30
	Konkurranse dag 2
	Konkurranselokaler
	Deltakere

	24. april
	11:00
	Lunsj
	Kantine
	Alle

	24. april
	12:00
	Innlevering av oppgaver (varierende tid)
	Konkurranselokaler
	Deltakere

	24.april
	15:00
	Muntlig Tilbakemelding til deltagere fra dommere
	Konkurranselokaler

	Deltakere


	24. april
	16:00
	Avslutningsseremoni og premieutdeling
	Auditorium
	Alle

	24. april
	17:00
	Avreise og avslutning
	Skolen
	Alle





[bookmark: _Toc1981356669]Introduksjon av dommere
(Dette kapittelet skal introdusere dommerne som vurderer konkurransen. Inkluder navn, faglig bakgrunn, bilde og hvilken rolle hver enkelt har (hoveddommer eller dommer). Presentasjonen gir deltakerne en trygghet, viser nøytrale dommere og forståelse for kompetansen bak vurderingene.)
Eksempel på dommer introduksjon:

[image: ]

[bookmark: _Toc1262884455]Deltagere skole-NM 
(Fyll inn komplett oversikt over alle deltakere som er meldt på i faget. Tabellen skal inneholde navn, fagområde, skole og fylke. Sorter etter fagområde og alfabetisk.)

Eksempel:
	Navn på deltager
	Konkurrerer i fag?
	Fra Skole
	Fra Fylke

	Emma Hansen
	IT-utviklerfaget
	Tromsø vgs
	Troms

	Ali Rahimi
	Medieteknikkfaget
	Elvebakken vgs
	Oslo

	Ingrid Lien
	Frisørfaget
	Lillestrøm vgs
	Viken

	Jonas Aune
	IT-driftsfaget
	Sam Eyde vgs
	Agder

	Sofie Johansen
	Interiørdesign
	Vågen vgs
	Rogaland


[bookmark: _Toc126222273][bookmark: _Toc1585962420][bookmark: _Toc716179654]Program for ledsagere (ønskelig)
(Hvis det arrangeres aktiviteter for ledsagere og besøkende, før opp her. F.eks. seminarer, rebusløype, bedriftsbesøk, fagsamtaler m.m.)
· Seminar om yrkesfag
· Guidet omvisning
· Lokal aktivitet/rebusløype


[bookmark: _Toc126222274][bookmark: _Toc633877709][bookmark: _Toc1533032454]Samarbeidspartere/sponsorer?
(Oppgi navn på samarbeidspartnere og sponsorer. Takk dem for bidrag og gjør rede for hvordan de er involvert (f.eks. premier, lokaler, utstyr). Logoer kan legges inn)


[bookmark: _Toc126222275][bookmark: _Toc1850960757][bookmark: _Toc1183779661]Annen praktisk informasjon til deltagere og ledsagere
Her kan man samle informasjon som ikke passer inn andre steder. Eksempler:
· HMS og tryggleik: Kort beskrivelse og kontaktpunkt
· Kleskode: [f.eks. uniformsplikt, praktisk tøy, etc.]
· Utstyr: Hva deltakerne skal ha med
· Spørsmål og henvendelser: Hvem kontakter man og hvor





[bookmark: _Toc1675230453]Huskeliste
En punktvis liste med det viktigste deltakerne og ledsagere må huske før og under arrangementet.
· Møt opp til registrering i tide
· Fyll ut påmeldingsskjema (lenke: [sett inn])
· Husk samtykkeskjema for bilder (lenke: [sett inn])
· Les konkurranseregler for deltager og ledsager (lenke: [sett inn])
· Pakk med alt nødvendig utstyr: hva må de ha med?
· Vær forberedt på å delta aktivt og stille opp til fotografering
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Hilsen fra skolens rektor

Kizere NM-deltakere og alle gode stattespillere og dere som heier pé vare
talentulle ungdommer!

Var skoles visjon er; Mangfold og muligheter - hvor kunnskap og trivsel former
din fremtid. NM for yrkesfagene er et flott utstillingsvindu for det store
mangfoldet og alle mulighetene som ligger i det & ta en yrkesutdanning og
skaffe seg et fagbrev. Norge trenger hver enkelt fagarbeider i tiden som
kommer. En meningsfull og god jobb og det at du opplever at du gjgr noe som
har betydning for andre er kanskje den beste medisinen mot utenforskap.
Skole o arbeidslivet er var viktigste arena for inkludering.

Det er derfor med stor glede og stolthet at jeg ansker dere alle hjertelig
velkommen til Sandefjord videregaende skole og NM-finalene i Skole-NM 2025.
Dette arrangementet er en fantastisk mulighet il & feire og fremme yrkesfagene, og vier bezret over &
vaere vertskap for finalene i kokk, serviter, salgsfaget og ferskvarehandler. Samtidig med at vi har disse
konkurransene pa SVGS, s& konkurrer elever i 26 ulike fag fra 10 forskjellige programomrader pa 10
videregaende skoler omkring i landet.

En konkurranse som dette gir ungdommene som deltar en mulighet tl 4 f3 vt fram det de har lzert og ikke:
minst kunne male sin egen kompetanse opp mot elever fra andre deler av landet. Dette tenker jeg er bade
leererikt, inspirerende og sundt. En konkurranse som dette er en ekstra spore og inspirasjon til & strekke seg
littlenger, utfordre seg selv o sine egne grenser, i tett g godt samarbeid med andre. Ikke 53 helt ulikt den
hverdagen mange vil mate, nar de senere skal ut i arbeidslivet.

Jeg vil benytte anledningen til  takke alle deltakerne for deres harde arbeid og dedikasjon. Dere er
fremtidens fagfolk, og deres innsats o ferdigheter er imponerende. Jeg vil ogs3 rette en stor takk til
leererne, elevveiledere og annet stottepersonellet som har veiledet og stattet deltakerne pa deres vei hit.
il slutt vil g uttrykke min takknemlighet til alle som har bidratt tl 3 gigre dette arrangementet mulig.
Deres engasjement og innsats er uvurderlg, o vi ser frem til to dager fylt med inspirasjon, lzering og
vennskap.

Lykke til alle deltakerne, og la 0ss sammen gjre dette til et minneverdig arrangement!

Med venniig hilsen,
Harald Moller
Rektor pa Sandefjord videregdende skole
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Servitgr:
Dag Lindsholm

Har jobbet snart 50 4r som fagleert kokk og servitgr samt sommelier. I tillegg har han
vaert stuert i utenriksfart o restaurantsief bade pé sjo og land.

Dag har ogsé drevet eget serveringssted i 17 4.

Medlem og leder av Provenemda for servitgrfag i mange ar for Vestfold
fylkeskommune.

Michelle Davidsen

Faglzert servitgr og sommelier, samt fagutdanning innen «veiledning av lzerlinger».
Hun har over 20 érs erfaring fra serveringsbransjen, alt fra oppvaskhjelp til faglig leder
for servitgrizerlinger, og Restaurantsjef o Vinkelner ~ med daglig drift av 2
restauranter og selskapslokaler. Hun har vaert i styret for Vestfold Servitgriaug, og har
vaert med i provenemd for servitgrer i nesten 8 ar.

lle jobber med rekruttering, bedriftsbesok og oppfelging av lerekandidater og
lzrlinger i bedrifter, samt holder de fleste kurs for servitarlzerlinger fra 4 fylker i regi
av OKRM.





imagee.png
3
worldskills
Skole-NM | Norway




